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已解决的应用挑战： 为酸奶应用提供适当的粘度和稳定性

2018 年，在亚太地区销售的酸奶中有 30％被列为清洁标签酸奶。
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为满足消费者对清洁标签酸奶的需求，一家知名的乳制品公司希望推出一系列新的

清洁标签常温酸奶。

常温酸奶中通常通过添加化学改性淀粉以及胶体，以提供适当的粘

度和质构稳定性，防止析水。打造一款清洁标签常温酸奶产品时主要的挑战是必须在

不影响品质和质构稳定性的前提下，用天然功能性淀粉来代替化学变性淀粉和胶体。

宜瑞安推荐使用 NOVATION® Lumina 0100 进行配方，这是一款功

能性天然淀粉，其具有中等至较高的加工耐受性，同时也能提供产品所需的粘度和光

滑质地，并具有出色的冻融和货架稳定性，不会影响乳制品的奶香风味和清淡颜色。

NOVATION® Lumina 0100 功能性天然淀粉能够承受常温酸奶制造

过程中的高剪切加工强度，并为常温酸奶提供所需的粘度、丝滑口感和清爽的风味，

同时确保常温酸奶在货架期的稳定性，防止析水。

NOVATION® Lumina 0100 功能性天然淀粉非常适合乳制品应用，

例如常温酸奶。它具有较高的加工耐受性，可承受加工制造中的高强度剪切加工，保

证在货架期的产品粘度。NOVATION® Lumina 0100 功能性天然淀粉不会影响酸奶原

本的奶香风味或清淡颜色。
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